MEDITERRANER BRUNCH

Sonntag, 14. Juni 2026, 10.30 - 14.00 Uhr

Fruhstucksbuffet:
Brot, Brotchen, Hornchen
Marmeladen, Wurst, Kase und Schinken
Cornflakes, Musli, Joghurt, Rihreier, Speck, Wirstchen
- Kaffee und Tee zum FruhstuckProsecco soviel Sie mochten
ok ok
Kalte Kostlichkeiten:
Hausgemachte Antipasti
Eingelegte Champignons, Balsamico-Karotten
Zweierlei Melone mit Bauernschinken und Trauben
Hausgemachte Wraps
Tomaten-Mozzarella-Salat mit Basilikum
Carpaccio von der Rinderlende mit Barlauch-Pesto und Parmesan
Raucherforellenmousse und hausgebeizter Lachs mit Senf-Dill-Sauce
Vitello tonnato (Rosa Kalbfleisch mit Thunfischsauce)
® % %
Heilse Hauptgange:

Mediterran gefiillte Hahnchenbrust auf Toskanischer Tomaten-Paprika-Sauce
Saltimbocca vom Schweinertucken mit Salbei u. Prosciutto gebraten auf Salbei-Weiliwein-Sauce
Mediterranes Wildschwein-Ragout in Chianti geschmort mit Backpflaumen und Pinienkernen
Gebratene Polenta-Platzchen
Hausgemachte Lachs-Spinat-Ravioli im Tomaten-Fenchel-Sud
Gebackener Schafskase - vegetarisch
Hausgemachte Nudeln, Rosmarin-Kartoffeln
Buntes Grill-Gemuse
ok ok
Delikate Desserts:

Mousse au chocolat
Panna Cotta mit Beerensauce
Hausgemachtes Tirami Su

Limettencreme mit frischen, marinierten Pfeffer-Erdbeeren

40,- €

HOTEL RESTAURANT KOLB
Telefon 09524-9011 - www.hotel-kolb-zeil.de



