OSTER BRUNCH
Oster-Montag, 21. April 2025, 10.30 bis 14.00 Uhr

Friahstucksbuffet:

Brot, Brotchen, Hornchen
Hausgemachte Marmeladen, Wurst, Kase und Schinken
Cornflakes, Musli, Joghurt, Riithreier, Speck, Wirstchen

Kaffee und Tee zum Fruhstick
Prosecco soviel Sie mochten
ok ook
Kalte Kostlichkeiten:

Salatbar mit knackigen Salaten und Dressings
Hausgemachte Antipasti und eingelegte Champignons
Spargel-Erdbeer-Salat mit Ruccola und gerauchertem Lammfilet
Tomaten-Basilikum-Creme auf Kase-Carpaccio mit Barlauch-Pesto
Zweierlei Melone mit Frankischem Bauernschinken und Trauben
Mediterraner Pasta-Salat von hausgemachten Nudeln
Vitello tonnato - Rosa Kalbfleisch mit Thunfischsauce und Riesenkapern
Tomaten-Mozzarella-Salat mit frischem Basilikum
Selbstgebackenes Focaccia-Brot
ok ook
Heilse Hauptgange:

Pikantes Lamm-Curry mit Reis
Gegrillte Lamm-Koteletts auf Rosmarin-Sauce
Saltimbocca vom Schweinerucken auf Salbei-Sauce
Frankischer Sauerbraten vom Rind mit Blaukraut und KloBen
Risotto von zweierlei Spargel mit Garnelen und Barlauch
Hausgemachte Nudeln, Kartoffel-Gratin
weilses Bohnen-Purrée, Mediterranes Grill-Gemuse
$ ok ook
Delikate Desserts:

Bayerische Creme mit Erdbeer-Sauce
Gebackene Apfelkrapfli in Zimt-Zucker mit Vanille-Rahm-Eis und Preiselbeeren
Hausgemachtes Tirami Su

Mousse au chocolat mit Eierlikor-Sauce

38,- €



