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LOKALES

Christina Werner

Vier Kandidaten traten mit Unterstiitzung von Erec Jakobson gegen Fernsehkoch

HASSFURT  ,Kochen macht tieri-
schen Spa@. Vor allem in einer so
schonen Atmosphére und mit der
Unterstiitzung = eines so guten
Kochs wie Erec Jacobson.“ Das ist
das Fazit von Ute Hauck aus Don-
nersdorf, die Zusammen mit drei
weiteren Kandidaten beim 2. Haf-
furter Kochduell gegen den Fern-
sehkoch Mirko Reeh antrat. Ge-
winnerin des Wettbewerbs wurde
heuer die 20jahrige Studentin
Christina Werner aus Steinsfeld.

Wieder einmal - hatten Jiirgen
Miick von der Rewe Miick OHG und
Dieter Oeynhausen von Angermiil-
lers Atrium Kiichenwelt die Biirger
von Haffurt und Umgebung einge-
laden, in der Eventkiiche des At-
riums an der Seite von Erec Jacobson
vom Hotel Kolb in Zeil gegen Mirko
Reeh anzutreten oder das Kochduell

., Mir haben beim Kochen
die:Hinde gezittert,
" weil mir so sie viele Leute

zugesehen haben™
Christina Werner,
Siegerin des Kochduells!

hautnah zu verfolgen. Heuer wurden
auch die fiinf Jurymitglieder aus den
iiber 100 Besuchern gezogen, die
sich zu dem Ereignis eingefunden
hatten. Als Kochkandidaten fiir das
Vier-Ginge-Menii  wurden ~ Ute
Hauck aus Donnersdorf, Kerstin Im-
hof aus Unterhohenried, Christina
Werner aus Steinsfeld und Willy Kré-
mer aus Gadheim ausgelost.

Jeder von ihnen durfte einen
Gang zubereiten und dabei- seiner
Fantasie freien Lauf lassen. Vorgege-
ben waren als Themen ein Antipasti-
Burger, eine Currywurst-Suppe, Fisch

und Chips sowie eine Fiirst-Piickler-
it e e s

Lasagne. Als Jurymitglieder durften
Anja Wieland, Mathias Eickhoff,
Uwe Saggau und Karina Marggraff
aus Haffurt sowie Giinter Herde aus
Holzhausen sowohl die Kochkinste
der Hobbykoche als auch die Kreati-
vitit von Mirko Reeh testen und be-
werten.

Voller Konzentration und mit viel
Eifer gingen Ute Hauck, Kerstin Im-
hof, Christina Werner und - Willy
Krimer nacheinander ans Werk, um
aus den vorgegebenen Zutaten die
Fastfood“-Speisen in einer- neuen,
hochwertigen und fantasievellen Art
herzustellen, wobei ihnen Erec Ja-
cobson mit Rat und Tat zur Seite
stand. Neben ihnen hantierte Mirko
Reeh professionell mit Friichten, Ge-.
miise,  Kriutern, -Gewiirzen, Brat-
wiirsten, Fisch, Schokolade, Eiern, (o)}
und Butter und plauderte auch noch
humorvoll mit dem Moderator Swen
Amold. : :

Zudem gab er dén Zuschauern ein
paar Tipps an die Hand und erzihlte
von seinen derzeitigen Projekten. So
ist er ab sofort montags bis freitags ab
18,Uhr im Hessischen Fernsehen in

der Sendung ,Maintower zu-sehen. .

Ende September erschieint sein Buch
LJunge hessische Kiiche 2 und ab
16. November présentiert er bei.der -
Dinnershow im Sarrasani Trocadero -
Dinner-Varietétheater Dresden ein

Vier-Ginge-Menil. Auferdem berel-

tet er gerade eine Talkshow aus der
Kiiche fiir die dritten Programme der
ARDvor. Neidlos gab er zu, dass
seine Stirken nicht in-det Zuberei-
tung von Desserts liegen: ,dazu habe
ich in meinen Restaurants bestens
ausgebildetes Personal®, sagte er.

Dennoch wurden alle seiner Ge-
richte mit hohen Punktzahlen be-
dacht. Auch wenn Mirko Reeh an
diesem Abend ,aufer Konkurrenz*
kochte. Die Jurymitglieder lieBen
sich jeden einzelnen Gang schme-
cken und hatten bei der Bewertung
immer die Qual der Wahl. Schlief-
lich erhielt Kerstin Imhof 33 von 50

s e

Ute Hauck aus Donnersdorf kocht zuhause . wahnsinnig gene". Sie beleg-

te beim Kochduell den 3. Platz. Mit im

und Erec Jacobson (links).

Bild die Koche Mirko Reeh (rechts)
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" Viel SpaB hatten

(rechts) antraten.
tel Kolb in Zeil, E

Ein groBer Erfolg war auch das 2. HaBfurter Kochduell. Unser Bild zeigt (yorne von links) den Veranstalter Jurgen
Miick, die Hobbykdche Christina Werner (1. Platz), Willy Kramer (2. Platz
(4. Platz). In der hinteren Reihe (von links) Pius Keller vom i |
Starmer vom gleichnamigen Schlemmerservice,
1 ,g;glé.‘t;,sp, Punkten und _ damit __sehkoch| Mirko Reeh und ganz. hinten_rechts der Moderator Swen Arnold. .

einen Einkaufsgutschein iiber 100
Euro von Rewe, Ute Hauck bekam 35
Punkte und einen Kochkurs im Ho-
tel Kolb fiir zwei Personen mit Ge-
tranken im Wert von 200 Euro. Willy
Kramer, der ,Experte fiir das Des-
sert, freute sich tiber 43 Punkte und
ein Siemens Induktionskochfeld im
Wert von 900 Euro und Christina

Wemer ging als Siegerin mit 44

Punkten aus dem Duell hervor. Sie
nahm aus der Hand von Jirgen
Miick und Pius Keller, dem Hauslei-
ter von Angermiillers Atrium Ki-

die vier Hobbykoche, die
Christina Werner aus Steinsfele i t
rec Jacobson (Mitte), zubereitete, wurde am Ende zur Siegerin gekart. -

2. HaBfurter.Kochdu
inks), die das Haup

gewinnt das Kochdue]l

firko Réeh an

-gegen den‘ Fémée koch Mirko: Reeh
icht mit Hilfe des Kiichenchefs vom Ho-

Kollegen wihrend des Kochduells
sehr nervds. ,Mir haben beim Ko-
chen die Hande gezittert, weil mir so
sie viele Leute zugesehen haben’,
teilte mit. ,Es war aber toll, mit
einem so prominenten Koch wie

 Kochen macht tierischen

Spap. Vor allem in einer s

schonen Atmosphdre”
Ute Hauck,

ch It, einen NEFF-D

im Wert von 1600 Euro entgegen.

;Den kann ich sehr gut gebrau-
chen, denn ich koche sehr oft zuhau-
se“, sagte Christina Werner. Die Stu-
dentin des Erndhrungs- und Versor-
gungsmanagements war wie ihre

,nen Koch Erec Jacobson zu kochen.

Mirko Reeh und einem so erfahre-

Auch fiir die tibrigen Géste war
2. HaRfurter Kochduell, dem nichs-
tes Jahr ein 3.Kochduell folgen wird,
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Ute Hauck (3. Platz) und Kerstin Imhof
Angermiillers Atrium Kiichenwelt, Klaus
der Kiichenchef vom Hotel Kolb in Zeil, Erec Jacobson, der Fern-
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ein beeindruckendes Erlebnis. Denn
sie konnten sich nicht nur von den
Kochen inspirieren lassen. Sie wur-
den auch mit Champagner empfan-
gen, durften sich an einem iiberaus
reichhaltigen kalt-warmen Buffet
vom Schlemmerservice Stiirmer und
dem Hotel Kolb den ganzen Abend |
bedienen und Getranke aller Art ge- |
nieBen. Dazu prasentierten verschie- |
dene Anbieter Schmuck, italienische |
Schuhmode, Blumen, Patchwork-
arbeiten und Wellnessangebote und |
der Fotograf Andreas Rost von »Digi: |
ArtFotos* aus Haffurt bot den Besu- |
chern die Gelegenheit, sich mit
einem ,Photobooth” professionell |
fotografieren zu lassen. |

ONLINE-TIPP 1
Mehr Bilder zum Kochduell unter |
www.hassfurter-tagblatt.de ]

|




