
SPEISENKARTE:    ab Montag, 30. November 2020

Nur auf Vorbestellung unter Telefon: 09524 9011 oder E-Mail: info@hotel-kolb-zeil.de
Abzuholen im HOTEL KOLB in Zeil, 17.00 bis 20.00 Uhr. Sonntag auch 11.30 bis 14.30
Unter der Woche mittags auf Anfrage - Idealerweise bringen Sie Töpfe od. Schüsseln mit

Fränkische Leberknödelsuppe                                                            4,90 Euro
mit hausgemachten Schwimmerli

Hausgemachte Kürbis-Walnuss-Ravioli  – vegetarisch                         12,- Euro

Hausgemachte Kalbfleischravioli                                                         12,- Euro
in Salbeibutter mit Parmesan

Mit Quinoa und Gemüsen gefüllte, gebackene Reisblätter               13,- Euro
auf buntem Linsen-Curry – vegan, glutenfrei, lactosefrei

Schnitzel „Wiener Art“ vom Schweinefilet                                      13,50 Euro
mit Bratkartoffeln und buntem Salatteller 

Hähnchenbrust im Knuspermantel                                                     13,- Euro
auf Toscanischer Tomaten-Paprika-Sauce mit Nudeln und buntem Salatteller

Tafelspitz in Meerrettichsauce                                                             14,- Euro
mit hausgemachten Nudeln oder Kartoffeln und Preiselbeeren 

Hausgemachte Rinderroulade                                                           14,50 Euro
mit Großmutters Wirsinggemüse  und Fränkischen Kartoffelklößen 

Waller aus dem Wurzelgemüse-Sud                                                 14,50 Euro
mit Salzkartoffeln, buntem Salatteller und Sahne-Meerrettich

Schweinefilet-Medaillons vom Grill                                                     15,- Euro
mit frischen Champignons in Kräuter-Sahne-Sauce, Spätzle und buntem Salatteller

Geschmorte Backe vom Iberico-Schwein                                            18,- Euro
mit  Großmutters Wirsinggemüse und gebratener Semmelterrine

Knusprige Gänsebrust                                                                          18,- Euro
mit Großmutters Wirsinggemüse und Fränkischen Kartoffelklößen 

Rinderfilet vom Grill mit Cognac-Pfeffer-Sauce                             20,50 Euro
mit gebackenen Kartoffelkrapfen und buntem Salatteller

Am Sonntag, 6. 12.: Ofenfrisches Schäuferla                                      13,- Euro
mit Großmutters Wirsinggemüse und Fränkischen Kartoffelklößen 

DESSERT:
Mousse au chocolat                                                                               4,50 Euro
mit Portwein-Pflaumen
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