MARTINI BRUNCH

Sonntag, 17. November 2024, 10.30 bis 14.00 Uhr

Frihstucksbuffet:

Brot, Brotchen, Hornchen
Hausgemachte Marmeladen, Wurst, Kase und Schinken
Cornflakes, Musli, Joghurt, Riihreier, Speck, Wirstchen

- Kaffee, und Tee zum Fruhstuck -
Prosecco soviel Sie mochten
ok ook
Kalte Kostlichkeiten:

Salatbar mit knackigen Salaten und Dressings
Apfel-Meerrettich-Mousse im Lachsmantel mit Senf-Dill-Sauce
Tomaten-Mozzarella-Salat mit frischem Basilikum und schwarzen Oliven
Kirbis-Sesam-Carpaccio mit marinierten Garnelen
Feldsalat in Kartoffel-Speck-Dressing mit P['eﬂ’er-Ap['eln und Entenbrust
Rosa Roastbeef mit Remouladensauce
Hausgemachte, Italienische Antipasti
Frische, mit Krauter-Champignons, in Weilswein eingelegt
Zweierlei Melone mit Frankischem Bauernschinken
b S
Heilse Hauptginge:

Knusprige Gansebrust aus dem Ofenrohr
Grolsmutters Wirsing-Gemiuise und Kartoffelklofse
Frankischer Sauerbraten mit Apfel-Gewtirz-Blaukraut
Hahnchenbrust im Knuspermantel
auf Toskanischer Tomaten-Paprika-Sauce
Waller-Sahne-Geschnetzeltes mit feinen Gemusestreifen und Meerrettich
Hausgemachte Nudeln, Petersilien-Kartoffeln
Vegetarischer Kartoffel-Gemuse-Auflauf
Delikate Desserts:

Kurbis-Vanille-Creme mit Domina-Rotwein-Beeren
Schokoladen-Tarte
Mousse von Nurnberger Lebkuchen mit Portwein-Zwetschgen

Cappucino-Creme mit Schoko-Crumble

38,- €



