
WEIHNACHTS  BRUNCH 
Donnerstag, 26. Dezember 2024, 11.00 bis 14.30 Uhr 

Frühstücksbuffet: 
Brot, Brötchen, Hörnchen 

Hausgemachte Marmeladen, Wurst, Käse und Schinken 
Cornflakes, Müsli, Joghurt, Rühreier, Speck, Würstchen 

- Kaffee und Tee zum Frühstück - 
Prosecco soviel Sie möchten 

* * * 

Kalte Köstlichkeiten: 
Salatbar mit knackigen Salaten und Dressings 

Räucherforellenmousse und Lachs mit Senf-Dill-Sauce 
Geräucherte Entenbrust mit Pfeffer-Äpfeln 

Kräuter-Frischkäse-Terrine auf Rote-Bete-Carpaccio mit gerösteten Walnüssen 
Vitello Tonnato mit Thunfischsauce 

Hausgemachte, Italienische Antipasti 
Tomate-Mozzarella mit schwarzen Oliven 

Zweierlei Melone mit Fränkischem Bauernschinken und Trauben 
* * * 

Heiße Hauptgänge: 
Knusprige Gänsebrust aus dem Ofenrohr 

Großmutters Wirsing-Gemüse und Kartoffelklöße 
Schweinefilet-Medaillons mit Steinpilzen in Kräuter-Sahne-Sauce 

Rosmarin-Kartoffelgratin, Hausgemachte Nudeln 
Zürcher Kalbsgeschnetzeltes mit Champignons 

Lachs-Spinat-Lasagne 
Vegetarischer Kartoffel-Gemüse-Auflauf 

* * * 

Delikate Desserts: 
Geeister Christstollen mit Gewürzkuchenschnitten 

Mousse von Nürnberger Lebkuchen 
Panna Cotta 

Glühwein-Crème mit Domina-Gewürzbirnen 

38,- €


