WEIHNACHTS BRUNCH

Donnerstag, 26. Dezember 2024, 11.00 bis 14.30 Uhr

Frihstucksbuffet:

Brot, Brotchen, Hornchen
Hausgemachte Marmeladen, Wurst, Kase und Schinken
Cornflakes, Musli, Joghurt, Riihreier, Speck, Wirstchen

- Kaffee und Tee zum Fruhstuck -
Prosecco soviel Sie mochten
ok ook
Kalte Kostlichkeiten:

Salatbar mit knackigen Salaten und Dressings
Raucherforellenmousse und Lachs mit Senf-Dill-Sauce
Geraucherte Entenbrust mit P['e['['er-Ap['eln
Krauter-Frischkase-Terrine auf Rote-Bete-Carpaccio mit gerosteten Walnussen
Vitello Tonnato mit Thunfischsauce
Hausgemachte, Italienische Antipasti
Tomate-Mozzarella mit schwarzen Oliven
Zweierler Melone mit Frankischem Bauernschinken und Trauben
b S
Heilse Hauptginge:

Knusprige Gansebrust aus dem Ofenrohr
Grolsmutters Wirsing-Gemiuise und Kartoffelklofse
Schweinefilet-Medaillons mit Steinpilzen in Krauter-Sahne-Sauce
Rosmarin-Kartoffelgratin, Hausgemachte Nudeln
Zurcher Kalbsgeschnetzeltes mit Champignons
Lachs-Spinat-Lasagne
Vegetarischer Kartoffel-Gemuse-Auflauf
ok ook
Delikate Desserts:

Geeister Christstollen mit Gewurzkuchenschnitten
Mousse von Nurnberger Lebkuchen
Panna Cotta

Gluhwein-Creme mit Domina-Gewurzbirnen

38,- €



