WEIHNACHTS BRUNCH

Donnerstag, 26. Dezember 2026, 11.00 bis 14.30 Uhr
Friihstiicksbuffet:

Brot, Brotchen, Hornchen
Hausgemachte Marmeladen, Wurst, Kdse und Schinken
Cornflakes, Miisli, Joghurt, Riihreier, Speck, Wiirstchen

- Kaffee und Tee zum Friihstiick -

Prosecco soviel Sie mochten
% % %

Kalte Kostlichkeiten:

Salatbar mit knackigen Salaten und Dressings
Rdéiucherforellenmousse und Lachs mit Senf-Dill-Sauce
Hausgemachte, gefiillte Wraps
Vitello Tonnato mit Thunfischsauce
Hausgemachte Wraps
Hausgemachte, Italienische Antipasti
Tomate-Mozzarella mit schwarzen Oliven

Zweierlei Melone mit Frdankischem Bauernschinken und Trauben
% % %

Heifje Hauptgdinge:
Knusprige Gdnsebrust aus dem Ofenrohr
Grofimutters Wirsing-Gemiise und Kartoffelklof3e
Schweinefilet-Medaillons in Cognac-Pfeffer-Sauce
Rosmarin-Kartoffelgratin, Hausgemachte Nudeln
Ziircher Kalbsgeschnetzeltes mit Champignons
Lachs-Spinat-Lasagne
Vegetarische Spinat-Ricotta-Ravioli in Toskanischer Tomaten-Paprika-Sauce
% % ok

Delikate Desserts:

Geeister Christstollen mit Gewiirzkuchenschnitten
Mousse von Niirnberger Lebkuchen
Panna Cotta
Glithwein-Creme mit Domina-Gewiirzbirnen

42-€

HOTEL RESTAURANT KOLB
Telefon 09524-9011 - www.hotel-kolb-zeil.de



